ECOLE DE SAINT-TRICAT [ ]
Du 12/02/2024 au 16/02/2024

Menu déjeuner

Normandin de veau - Sauce aux oignons
/Galette végétarienne
Coquillettes Bio %9 - Brunoise de légumes a la creme -, emmental rapé

Fromage de Bergues Fermier
Fruit de saison

saucisson a I'ail -, cornichons
Paupiette de veau) - Sauce brune

/Pané fromager
Pommes de terre vapeur - Petits pois au jus
Yaourt aromatisé

Potage a la tomate du chef © - Bouillon vermicelles

Pané fromager O - sauce tomate
Pommes de terre cubes rissolées - Salade verte
Suisse sucré

Poisson pané (&)

/Galette végetarienne

Riz pilaf - Poireaux Béchamel
Fromage

Eclair au chocolat

Vendredi

) - e ) ) L, Toutes nos viandes fraiches crues et/ou surgelées de boe({f, porc, veau et volaille sont d'origine francaise.
Bio OOrlgme France GVegetarlen Recette du chef OPIat signature ®Prodwt labellisé (hors farces, abats et viandes cuites)



