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ECOLE DE SAINT-TRICAT [ ]
Du 08/04/2024 au 12/04/2024

Menu déjeuner

Carottes rapées - Vinaigrette
Boulettes au boeuf - Facon tajine
/Boulettes de soja

Semoule - Légumes tajine
Fromage blanc sucré

Potage a la tomate du chef © - Bouillon vermicelles

Pané fromager
Pommes de terre cubes rissolées - Salade verte

compote de pommes/poire 00 . Speculoos

Chipolata - Sauce aux oignons
/SAUCISSE VEGETALE

Purée de pommes de terre - compote de pommes/poire 00
Gouda Bio @
MARBRE AU CHOCOLAT &0 ©

Mortadelle -, cornichons

Cordon bleu de volaille O

/NUGGETS DE LEGUMES

Pates - Sauce napolitaine - , emmental rapé
Fruit de saison

Vendredi

Toutes nos viandes fraiches crues et/ou surgelées de boeuf, porc, veau et volaille sont d'origine francaise.

Recette du chef 7 plat signature GVégétarien ®Régional @ proguit labellis¢ @ i OOrigine France (hors farces, abats et viandes cuites)



