- w
ECOLE DE SAINT-TRICAT [ ]
Du 25/03/2024 au 29/03/2024

Menu déjeuner

Taboulé (semoule Bio) e
Normandin de veau - Sauce brune
[Pané fromagere

Pommes de terre noisette - Petits pois aux oignons
Mousse au chocolat au lait

Emincé de dinde ) - Sauce méridionale
/Galette végétarienne
Semoule @ - Piperade

Fromage
Cocktail de fruits

Créme Dubarry

omelette nature

Pates - , emmental rapé - Sauce napolitaine
Yaourt aromatisé

Jus de pomme ©@

Boulettes a lI'agneau - Sauce aux petits légumes
/Boulettes de soja

POMMES FON,DANTES - Flageolets

Fromage

Gateau de Paques o

Vendredi

Toutes nos viandes fraiches crues et/ou surgelées de boeuf, porc, veau et volaille sont d'origine francaise.
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