ECOLE DE SAINT-TRICAT [ ]
Du 02/02/2026 au 06/02/2026

Menu déjeuner

Céleri rapé - Sauce facon remoulade

Lasagnes de légumes a I'égrainé de pois Bio ®
Salade et vinaigrette dosette - Vinaigrette

Crépe sucrée

POTAGE CHoISY &4 O

Chausson de volaille a la bolognaise 0
/Cordon végétal ]

POMMES DE TERRE RISSOLEES -, ketchup
Fruit de saison

Potage a la tomate du chef © - Bouillon vermicelles
Sauté de porc 0 - sauce dijonnaise

/Galette végétale

Riz Bio - Haricots verts Bio persillés @

Liégeois vanille

Friand a la viande
/FEUILLETTE FROMAGE

FILET DE POISSON MEUNIERE @ - Sauce tartare
/Pané fromagerg
Purée de pommes de terre et patate douce

Camembert @
Madeleine

Vendredi

Toutes nos viandes fraiches crues et/ou surgelées de boeuf, porc, veau et volaille sont d'origine francaise.
©Bio ' Recette du chef ¥ plat signature OOrigine France @ produit labellisé GVégétarien (hors farges, abats et via'nlzles ’cuites) g ¢



